La galette des rois


L’Epiphanie
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Le premier dimanche du mois de Janvier, c'est l'Epiphanie. Cette année, c’est le dimanche 5 janvier.
En France, on partage une galette des rois. Dans cette galette, il y a une fève cachée. Celui qui trouve la fève devient roi (ou reine). On lui pose une couronne sur la tête.
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Cette fête correspond à la présentation de Jésus enfant aux Rois Mages.
Les ustensiles
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Relie les étiquettes aux objets sur la photo 

(Utilise des crayons de couleur)
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Les ustensiles
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Ecris les mots 
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Les ingrédients
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Relie les étiquettes aux objets sur la photo
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Les ingrédients
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Ecris les mots 
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La recette

 (Retrouve les quantités des ingrédients : 125 g / 150 g / 4  / 2 / 200 g)

œufs

beurre

amandes en poudre

sucre en poudre

pâtes feuilletées

Pour faire la crème frangipane :
· faire fondre le beurre dans une casserole ;

· verser le beurre et le sucre dans le saladier, mélanger ;

· ajouter la poudre d’amandes ;

· casser 3 œufs et garder les jaunes ;
· mélanger les jaunes d’œuf, le sucre, le beurre et la poudre d’amandes avec la cuillère. 

Pour faire la galette : 

· déposer la pâte dans le moule ;

· étaler la crème frangipane ;

· cacher la fève ;

· coller la 2ème pâte par-dessus ;

· décorer avec la fourchette ;

· dorer avec le 4ème jaune d’œuf (avec le pinceau) ;

· cuire au four pendant 30 minutes.
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 Ecris la recette
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	Faire fondre le beurre dans une casserole.
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	Bon appétit !

	
	
	


un moule





une tasse





une 


casserole





une fève





une 


fourchette





une 


cuillère





un 


couteau





un verre mesureur





un pinceau





un saladier





une couronne











du beurre


150 g





de la pâte feuilletée


(2 paquets)





4 oeufs














des amandes en poudre


200 g





un verre 


mesureur





du sucre en poudre


125 g








PAGE  
6
Chastan

